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The Chedi Andermatt: VINUM kürt Weinkarte zum fünften Mal in 
Folge zur besten der Schweiz 

 

The Chedi Andermatt hat Grund zu feiern! Zum fünften Mal in Folge freut sich das 5-

Sterne-Deluxe-Hotel 2022 über die prestigeträchtige Auszeichnung des SWISS WINE 

LIST AWARD, der vom Weinmagazin VINUM – unter dem Patronat des Schweizer 

Sommelier-Verbands ASSP – verliehen wird. Das Sommelier-Team belegt mit den 

Weinkarten des The Japanese Restaurant (ein Michelin-Stern, 17 GaultMillau-Punkte) 

sowie des The Restaurant (14 GaultMillau-Punkte) Platz 1 für die beste Weinkarte der 

Schweiz 2022 in der Kategorie «Sommelier’s Best». Und dies mit absoluter 

Höchstpunktzahl! On top gewinnt das The Chedi Andermatt mit seiner Weinkarte in der 

Kategorie «Gourmet & Sterne» sowie «Best Sparkling Selection». 

www.thechediandermatt.com 

Die umfangreichste Sake-Kollektion Europas mit fast 130 Positionen, über 20 Weinen im 

Offenausschank, 180 Schweizer Weinen, 150 verschiedenen Schaumweinen und rund 1‘600 

Weinen aus 25 Ländern: Das Sommelier-Team des The Chedi Andermatt beweist, dass es 

das ganze Spektrum der nationalen und internationalen Weine, Sake, Schaumweine sowie 

Digestifs und Spirituosen abdeckt. Sein feines Gespür für Trends, seine Expertise und 

unermessliche Passion für flüssige Kulinarik machen das Sommelier-Team zum besten seines 

Metiers. Dies bestätigen die Auszeichnungen der SWISS WINE LIST AWARDS eindrucksvoll: 

«Sommelier’s Best – die Weinkarte mit der absoluten Höchstnote», Platz 1 in der Kategorie 

«Gourmet & Sterne» sowie Platz 1 in der Kategorie «Best Sparkling Selection». 

Höchste Punktzahl und beste Weinkarte der Schweiz  

Die SWISS WINE LIST AWARD Jury honoriert das wiederum gestiegene Niveau der 

Weinkarte im The Chedi Andermatt und kürte die Weinkarte des 5-Sterne-Deluxe-Hotels zum 

fünften Mal in Folge mit der absoluten Höchstpunktzahl zur besten der Schweiz. Die gelungene 

Selektion aus klassischen, edlen Tropfen bricht The Chedi Andermatt mit einer sorgfältigen 

Auswahl an Weinen aus der Schweiz sowie noch unbekannteren Regionen weltweit. In enger 

Zusammenarbeit mit Dietmar Sawyere, Executive Chef des The Japanese Restaurant sowie 

des The Japanese by The Chedi Andermatt, und Carsten Alexander Kypke, Executive Chef 

The Restaurant, sorgt das hoteleigene Sommelier-Team dafür, dass jede kulinarische Kreation 

vom perfekten Wein begleitet und umspielt wird. Unabhängig davon, ob man im The Japanese 

Restaurant (1 Michelin-Stern, 17 GaultMillau-Punkte), im The Restaurant (14 GaultMillau-
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Punkte) mit seinen vier Atelierküchen mit asiatischer und Schweizer Küche oder im 

höchstgelegenen japanischen Restaurant der Schweiz – dem The Japanese by The Chedi 

Andermatt (1 Michelin-Stern, 15 GaultMillau-Punkte) – auf 2‘300 Metern über Meer luncht und 

diniert. Denn das Ziel ist immer dasselbe: Die Gäste jeden Tag aufs Neue mit exzellenten 

Köstlichkeiten für Leib und Seele verwöhnen. Wer sich zusätzlich vom Können des Sommelier-

Teams überzeugen möchte, dem ist das «Wine and Cheese Tasting» im The Wine Cave zu 

empfehlen. Nebst ausgezeichneten Weinen und exzellentem Käse blickt man auf die 

lückenlose Sammlung der Mouton-Rothschild ab 1945. Wein ist im 5-Sterne-Deluxe-Hotel 

allgegenwärtig – ob im fünf Meter hohen, verglasten The Wine and Cheese Cellar. in den 

Weinkühlschränken, die prominent im ganzen Haus anzutreffen sind, oder der nicht minder 

beeindruckenden The Wine Library, welche Heimat vieler auserlesener Tropfen ist.  

Let’s sparkle: Nummer 1 bei Schaumweinen 

Wie es sich für eines der besten Hotels weltweit gehört, verführt das The Chedi Andermatt 

auch mit einer prickelnden Selektion an Schaumweinen aus den unterschiedlichen Regionen 

rund um den Globus. Ob Champagner, Franciacorta, Crémant, Sekt, Cava, Prosecco oder 

auch der noch als Geheimtipp geltende Pet-Nat, die Schaumwein-Selektion überzeugt. Das 

findet auch das Weinmagazin VINUM und verleiht dem 5-Sterne-Deluxe-Hotel bereits zum 

zweiten Mal den Spezialpreis für die «Best Sparkling Selection». 

Jean-Yves Blatt, General Manager des The Chedi Andermatt, freut sich: «Was gibt es 

Schöneres als eine Anerkennung von den besten Weinkennerinnen und Weinkennern der 

Schweiz? Ich bin stolz, dass VINUM sowie der Schweizer Sommelier-Verband unsere 

Leidenschaft für Weine und Sparkling Wines auch 2022 gleich mit drei Auszeichnungen 

honoriert. Es zeigt, dass wir mit unserer Wein-Philosophie etwas Einmaliges kreiert haben und 

unser Team einen exzellenten Job macht, der nicht nur unsere Gäste begeistert.» 

Bestnote bei den Haute Grandeur Global Exellence Awards 2022 

Auch bei den Haute Grandeur Global Hotel Awards in diesem Jahr darf sich das The Chedi 

Andermatt über zwei fantastische Auszeichnungen freuen. Als bestes Luxus-Hotel in der 

Schweiz gewinnt das 5-Sterne-Deluxe-Hotel einen Exellence Award. Und auch die 

unvergleichliche Gastronomie des Hotels wird ausgezeichnet: Das The Japanese by The 

Chedi Andermatt erhält den Exellence Award in der Kategorie «Beste japanische Küche 

Europas».  
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Über The Chedi Andermatt 

Umgeben von der wundervollen Natur und ganzjährigen Schönheit der Schweizer Alpen fügt sich The 

Chedi Andermatt elegant in die klassischen Ski-Chalets von Andermatt ein, die das Bild dieses zeitlos 

charmanten Orts im Urserntal prägen. Entworfen vom renommierten Architekten Jean-Michel Gathy von 

Denniston Architects, verbindet sich im 2013 eröffneten 5-Sterne-Deluxe-Hotel der authentische alpine 

Chic der Schweiz perfekt mit asiatischem Stil. Traditionelle Materialien wie warme Hölzer und Naturstein 

schaffen eine intime und stilvolle Atmosphäre. Diese spiegelt sich in den 123 geräumigen Gästezimmern 

und Suiten ebenso wie in den hotelumfassenden Einrichtungen wider. Dazu zählen: The Restaurant, 

The Japanese Restaurant, The Chalet (nur in den Wintermonaten geöffnet), The Bar and Living Room, 

The Lobby, The Courtyard, The Wine and Cigar Library sowie der 2’400 Quadratmeter grosse The Spa 

and Health Club. Mit dem Gourmet-Restaurant The Japanese by The Chedi Andermatt auf 2’344 m ü. 

M. betreibt das Hotel das höchstgelegene japanische Restaurant der Schweiz. Zudem sind The 

Japanese Restaurant seit 2017 und The Japanese by The Chedi Andermatt seit 2021 je mit einem 

Michelin-Stern ausgezeichnet. The Chedi Andermatt wurde 2022 wiederholt vom Forbes Travel Guide 

mit der Spitzenplatzierung ausgezeichnet und zählt weiterhin zu den besten Hotels weltweit. Weitere 

Informationen: www.thechediandermatt.com 
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