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Culinary Heights! Auf kulinarischer Reise mit
den besten Kochen Andermatts

The Chedi Andermatt vereint lokale und internationale Starkoche zu
einem exklusiven Event: Culinary Heights heisst der Anlass, bei
dem die Gaste von Location zu Location reisen und die Signature
Dishes von sieben verschiedenen Chefs geniessen.

Andermatt, 11. Februar 2025 (Faulhaber) — Andermatt mausert sich vom einstigen
Armee-Dorf zur einmaligen Gourmet-Destination. Davon kdnnen sich am 9. Marz 250
exklusive Gaste selbst Uberzeugen. The Chedi Andermatt veranstaltet zum ersten
Mal die Culinary Heights und versammelt sieben aussergewohnliche Chefs zu einem
spektakularen Event.

Das Line-up? Andreas Caminada fuhrt seit Uber 20 Jahren das Schloss
Schauenstein in Furstenau. Seine Kuche wird mit 19 GaultMillau-Punkten und drei
Michelin-Sternen ausgezeichnet. Seit November 2024 betreibt er eine seiner
erfolgreichen IGNIV-Filialen in Andermatt. An seiner Seite: Kiichenchef Valentin
Strauli — ein talentierter junger Koch aus der Talentschmiede Caminadas. Die
Zwillinge Fabio Toffolon und Dominik Sato kochen seit Sommer 2023 im Restaurant
The Japanese im The Chedi und sorgen fur Furore. Sie wurden zuletzt mit dem Titel
«Aufsteiger des Jahres 2025», 18 GaultMillau-Punkten und zwei Michelin-Sternen
ausgezeichnet. Markus Neff kocht oben auf dem Gutsch. Der Altmeister der
Schweizer Gastronomie darf einen Michelin-Stern und 16 GaultMillau-Punkte sein
Eigen nennen. André Kaiser ist Director of Culinary im The Chedi Andermatt und
zeichnet sich fur die kulinarischen Konzepte im 5-Sterne-Haus verantwortlich.

Die Lokalmatadoren bleiben nicht unter sich, sondern haben einen Gast eingeladen,
der mit Bergen fur gewohnlich nicht so viel zu tun hat: Der Niederlander Jacob Jan
Boerma fuhrt gleich mehrere Restaurants, darunter das «The White Room» in
Amsterdam (drei Sterne) mit Filialen in Antwerpen («Finefleur») und in Japan
(«Smaaky»). Er wird am 9. Marz das «The Swiss House» bespielen.

Der Startschuss fallt um 11.30 Uhr im The Chedi Andermatt mit einem Champagner-
Apéro von Laurent-Perrier. Bei schonem Wetter geniessen die Gaste den Apéro
draussen. Danach teilen sich die Gaste in verschiedene Gruppen auf und die
kulinarische Reise beginnt. Die Gaste dislozieren von Location zu Location: Vom
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IGNIV mit Caminada und Strauli gehts zu Neff auf den Gutsch, ins Restaurant
Natschen, wo André Kaiser kocht, ins The Swiss House zu Boerma und zu den
«Twins» ins The Ched.i.

Bei jeder Station gibt es fur die Gaste einen einzigartigen Signature Dish mit
ausgewahlten Zutaten wie Luma Beef und Kaviar von N25. Dazu gibt es eine perfekt
abgestimmte Champagner- und Weinbegleitung mit ausgewahlten Weinen von Smith
and Smith und Dettling Marmot. Co-Partner des Events Culinary Heights ist
Blancpain. Der Schweizer Luxusuhren-Hersteller teilt dieselben Werte wie die
Spitzenchefs: Prazision, Leidenschaft, Authentizitat und Tradition. Die Chedi-Twins
Dominik Sato und Fabio Toffolon gehdren seit zwei Jahren zum Freundeskreis von
Blancpain. Am Ende treffen sich alle Gaste im The Chedi fur das exklusive
Dessertbuffet und fur die Afterparty in der Chedi-Bar.

Die Platze fur den Event Culinary Heights sind begrenzt. Nur 250 Gaste kénnen
teilnehmen. Ein Ticket kostet 380 Franken.

Uber The Chedi Andermatt

Umgeben von der wundervollen Natur und ganzjahrigen Schonheit der Schweizer
Alpen fugt sich The Chedi Andermatt elegant in die klassischen Ski-Chalets von
Andermatt ein, die das Bild dieses zeitlos charmanten Orts im Urserntal pragen.
Entworfen vom renommierten Architekten Jean-Michel Gathy von Denniston
Architects, verbindet sich im 2013 eroffneten Flinf-Sterne-Deluxe-Hotel der
authentische alpine Chic der Schweiz perfekt mit asiatischem Stil. Traditionelle
Materialien wie warme Holzer und Naturstein schaffen eine intime und stilvolle
Atmosphare. Diese spiegelt sich in den 119 geraumigen Gastezimmern und Suiten
ebenso wie in den hotelumfassenden Einrichtungen wider. Dazu zahlen: The
Restaurant, The Japanese Restaurant, The Winter Village inklusive The Chalet (nur
in den Wintermonaten geoffnet), The Bar & Living Room, The Lobby, The Courtyard,
The Wine and Cigar Library sowie der 2400 Quadratmeter grosse The Spa & Health
Club. Mit dem Gourmet-Restaurant The Japanese at Gltsch auf 2400 m . M.
betreibt das Hotel mit den beiden Executive Chefs Dominik Sato & Fabio Toffolon,
das hdchstgelegene japanische Restaurant der Schweiz, ausgezeichnet mit einem
Michelin-Stern. Das The Japanese Restaurant, ebenfalls unter Leitung der beiden
Sternekoche, wurde 2023 mit einem zweiten Michelin-Stern ausgezeichnet. The
Chedi Andermatt wurde 2024 wiederholt vom Forbes Travel Guide mit der
Spitzenplatzierung pramiert und zahlt weiterhin zu den besten Hotels weltweit.

Weitere Informationen: www.thechediandermatt.com
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