ICHI GO ... ICHIE

Bei jeder Gelegenheit sind die Menschen, der Ort, die Zeit und die Erfahrung  einzigar-
tig und kénnen niemals wiederholt werden ...

Geniesse den Moment.

On every occasion, the people, the place, the time and the experience
are unique and can never be replicated ...

Enjoy the moment.

A chaque occasion, les gens, le lieu, le temps et I'expérience sont
uniques et ne peuvent jamais étre reproduits ...

Apprécie le moment.

In ogni occasione, le persone, il luogo, il tempo e |'esperienza sono
uniche e non possono mai essere replicati ...

Godetevi il momento.


https://wheremyheartleads.com/tea-diaries/best-teachings-are-transmitted-not-taught/

THE JAPANESE AT GUTSCH

SHIDASHI BENTO

Traditionelle japanische Bento-Mittagessen haben eine tiber 1000-jahrige
Geschichte. Unser Shidashi Bento besteht aus verschiedenen Elementen,
die in eleganten Gerichten zusammen serviert werden.

Nigiri Sushi ... Thunfisch, Garnele, Saibling
Sashimi ... Hamachi, Ponzu
Lachs, Daikon, Shishito
Kabeljau, Miso, Winterspinat
US Prime Beef, Aubergine, Kujo Negi
Koshihikari Reis, Furikake
Miso Suppe

pro Person 150

MODERN OMAKASE MENU
By the Twins

Lachs
Daikon | Wasabi | Shishito
Onsenei
Shiitake | Perigord Triffel
Kabeljau
Miso | Winterspinat | Dashi
US Prime Beef
Aubergine | Kujo Negi
Maroni

Cassis | Hojicha | Shiso
4 Gange Menu 165
5 Gange Menu 185

Omakase- oder Bento-Gerichte konnen auch als Vorspeise oder als Hauptgericht mit
Reis und Miso-Suppe bestellt werden

Miso-Suppe 16
Vorspeise 39
Hauptgang (inklusive Miso-Suppe & Reis) 75
Ramen Nudeln, Schweinebauch, Frithlingszwiebel 49
US Prime Beef Hauptgang (160g) 135

Orginal Japanisches Wagyu (100g) 160



THE JAPANESE AT GUTSCH
SUSHI & SASHIMI

Das urspriingliche Sushi entstand im 8. Jahrhundert in Stidostasien und gelangte lang-
sam Uber China nach Japan. Der moderne Sushi Stil, den wir heute geniessen, hat sich
jedoch bis Mitte des 19. Jahrhunderts weiterentwickelt. Die Urspriinge von Sashimi
sind
ratselhaft und niemand ist sich wirklich sicher, wie und wann sich die Praxis des Essens
von diinn geschnittenem rohen Fisch entwickelte.

Nigiri Sushi

4 Stlck - Lachs, Thunfisch, Hamachi, Garnele 48
6 Stiick - Lachs, Thunfisch, Hamachi, Garnele, Jakobsmuschel, Wolfsbarsch 70
8 Stiick - Lachs, Thunfisch, Hamachi, Garnele, Jakobsmuschel, Wolfsbarsch, Wagyu 92

Uramaki Sushi Roll

4 Stlck - Avocado oder Gurke 26
4 Stlck - Lachs & Avocado 30
4 Stlck - Pikanter Thunfisch 30
4 Stiick - California Roll ... Krabbe, Avocado, Gurke, Tobiko, Sesam Mayonnaise 35
4 Stlick - Dragon Roll ... Pikanter Tempura Shrimp, Avocado, Gurke, Lachs 35
Sashimi

6 Scheiben 48
Lachs, Thunfisch, Hamachi

12 Scheiben 88

Lachs, Thunfisch, Hamachi, Wolfsbarsch, Ebi Garnele, Jakobsmuschel

JAG Spezial
4 Stiick Sushi & 4 Stiick California Roll 4 Siick Lachs & Avocado Roll 95

KAVIARI KAVIAR

+50 G KRISTAL CAVIAR 145
+100 G KRISTAL CAVIAR 280
Mit Beilagen

Dessert

Doriyaki | Erdbeeren 26
Mont Blanc | Roter Shiso 26
Felchlin Schokolade | Hojicha | Créme Chantilly 26

Hausgemachte Mochi

Erdbeere-Vanille

Kokos-Mango

Schokolade

Schokolade( Vegan&lLaktosefrei) 8



THE JAPANESE AT GUTSCH

Avocado Uramaki Sushi

Gurke Uramaki Sushi

Auswahl der oben genannten Sushi
Ramen Nudeln, Tomaten Sauce
Karaage, Pommes Frittes

Teriyaki Lachs, Japanischer Reis

Auswahl von Mochi

Fir Geschmacksrichtungen wenden Sie sich gerne an das Servicepersonal

IKKINDERMENU
BIS 12 JAHRE

3 Stiick
3 Stiick

6 Stuck

pro Stiick

16

16

30

34

36

39

Wagyu - Japan, Ente & Gdnseleber - Frankreich, Schwein - Schweiz
Kalb & Poulet - Schweiz, Fisch - Schweiz, Frankreich, Spanien, Australien, Chile, Norwegen, China
Meeresfriichte - Frankreich, Vietnam, Kanada, USA, Schweiz, Irland

Fiir Allergene und Glitesiegel fragen Sie bitte das Servicepersonal. Alle Preise sind in Schweizer Franken und inklusive 7.7% MwSt.



