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The Chedi Andermatt betreibt neu das The 

Swiss House 

 

Das The Chedi Andermatt erweitert sein kulinarisches Portfolio um 

eine weitere Top-Adresse. Das Luxushotel betreibt neu ab 

Dezember The Swiss House in Andermatt. Bei der Location handelt 

es sich um das Restaurant des Golf Course Andermatt. 

 

Andermatt, 19. Dezember 2024 (Faulhaber) – Der Winter ist in Andermatt 

angekommen – und mit ihm ein neuer Treffpunkt für Langläufer und Winterwanderer: 

Seit dem 11. Dezember 2024 wird The Swiss House vom The Chedi Andermatt 

betrieben. Während die Location im Sommer als Erfrischungs- und Snack-

Anlaufstelle für Golfer dient, lädt sie in der kalten Jahreszeit, wenn das Grün unter 

einer dicken Schneedecke ruht, dazu ein, sich kulinarisch verwöhnen zu lassen und 

die Hände zu wärmen – perfekt für Wintersportler, Feriengäste und Einheimische. 

 

Auf der Karte stehen moderne Interpretationen klassischer Schweizer Gerichte. Die 

Andermatter Heusuppe wärmt von innen. Die Wirsingroulade mit Kürbis und 

Kokosnuss erfreut nicht nur die Gaumen der Vegetarier und das Rindsfilet mit 

buntem Blumenkohl, Schichtkartoffeln und Trüffel gibt Energie für eine weitere Runde 

auf der Loipe. Wer es ganz traditionell mag, geniesst das Raclette mit bis zu 30 

verschiedenen Käsesorten. Für die Gerichte verwendet die Swiss-House-Brigade 

ausschliessliche saisonale Produkte. Für alle, die nur kurz eine Pause einlegen 

wollen, gibt es draussen einen Stand mit heisser Suppe, die im Brotlaib serviert wird. 

Für das kulinarische Angebot zeichnen sich André Kaiser, Culinary Director im The 

Chedi Andermatt und der Küchenchef des The Swiss House Carl Däubner 

verantwortlich. 

 

Jeden dritten Sonntag im Monat findet ein ausgiebiger Brunch statt. Der erste Termin 

für dieses Highlight ist der Adventsbrunch am 22. Dezember. Jeder Brunch ist einem 

bestimmten Thema gewidmet. So kommen die Gäste zum Beispiel in den Genuss 

von Produkten aus lokalen Käsereien oder Metzgereien. «Mit The Swiss House 

bringen wir frischen Wind in die traditionelle Schweizer Küche - überraschend, 

hochwertig und erschwinglich. In einer warmen Atmosphäre, ob im hellen 

Holzinterieur oder auf der Terrasse mit Blick auf die majestätischen Berge des 

Urserntals, laden wir alle ein, Schweizer Gastfreundschaft in Andermatt neu zu 

erleben», sagt Jörg Arnold, General Manager im The Chedi Andermatt. 
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The Swiss House ist von Dienstag bis Donnerstag tagsüber von 9 bis 17 Uhr 

geöffnet. Am Freitag und am Samstag sind die Öffnungszeiten von 9 bis 22 Uhr und 

am Sonntag von 9 bis 16 Uhr. Unmittelbar im The Swiss House befindet sich auch 

das The Nordic House, wo man das Langlauf-Equipment mieten oder einen 

Loipenpass erwerben kann. 

 

 

Über The Chedi Andermatt 

Umgeben von der wundervollen Natur und ganzjährigen Schönheit der Schweizer 

Alpen fügt sich The Chedi Andermatt elegant in die klassischen Ski-Chalets von 

Andermatt ein, die das Bild dieses zeitlos charmanten Orts im Urserntal prägen. 

Entworfen vom renommierten Architekten Jean-Michel Gathy von Denniston 

Architects, verbindet sich im 2013 eröffneten Fünf-Sterne-Deluxe-Hotel der 

authentische alpine Chic der Schweiz perfekt mit asiatischem Stil. Traditionelle 

Materialien wie warme Hölzer und Naturstein schaffen eine intime und stilvolle 

Atmosphäre. Diese spiegelt sich in den 119 geräumigen Gästezimmern und Suiten 

ebenso wie in den hotelumfassenden Einrichtungen wider. Dazu zählen: The 

Restaurant, The Japanese Restaurant, The Winter Village inklusive The Chalet (nur 

in den Wintermonaten geöffnet), The Bar and Living Room, The Lobby, The 

Courtyard, The Wine and Cigar Library sowie der 2’400 Quadratmeter grosse The 

Spa and Health Club. Mit dem Gourmet-Restaurant The Japanese at Gütsch auf 

2’344 m ü. M. betreibt das Hotel mit den beiden Executive Chefs Dominik Sato & 

Fabio Toffolon, das höchstgelegene japanische Restaurant der Schweiz, 

ausgezeichnet mit einem Michelin-Stern. Das The Japanese Restaurant, ebenfalls 

unter Leitung der beiden Sterneköche, wurde 2023 mit einem zweiten Michelin-Stern 

ausgezeichnet. The Chedi Andermatt wurde 2024 wiederholt vom Forbes Travel 

Guide mit der Spitzenplatzierung prämiert und zählt weiterhin zu den besten Hotels 

weltweit. 

 

Der Preis für eine Übernachtung mit Frühstück startet bei CHF 750. 

 

Weitere Informationen: www.thechediandermatt.com 

 
Medienstelle The Chedi Andermatt 

Faulhaber Marketing GmbH 
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