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Die Zwillinge Dominik Sato und Fabio Toffolon sind die neuen
Executive Chefs im The Japanese Restaurant und im The Japanese
by The Chedi Andermatt

Andermatt/Zollikon, 20. Februar 2023 — Es ist das «Perfect Match»: Die beiden Topchefs
Dominik Sato und Fabio Toffolon GUbernehmen im Frihling 2023 das Zepter im The
Japanese Restaurant sowie im The Japanese by The Chedi Andermatt. Zum ersten Mal
fihren die begabten Zwillinge gemeinsam ein Restaurant und begeistern ab Mai 2023
die nationalen und internationalen Géaste des The Chedi Andermatt mit ihrem
kulinarischen Kdnnen. Das Konzept der beiden Fine-Dining-Restaurants mit der
authentisch japanischen Kiche bleibt bestehen, wird aber von den mehrfach
ausgezeichneten Kochen weiter perfektioniert. Sowohl Sato als auch Toffolon
arbeiteten bei den besten Chefs der Schweiz und Europas in fihrenden Positionen —
jetzt verbinden sie ihre Expertise als Executive Chefs im 5-Sterne-Deluxe-Hotel und
heben die Kulinarik auf ein noch héheres Niveau. Sato und Toffolon stehen nicht nur
far die junge Generation, sondern auch fiir die «The Chedi»-Philosophie aus alpiner und
asiatischer Kultur. www.thechediandermatt.com

Heiko Nieder, Peter Knogl, Rolf Fliegauf, Sergio Hermann, Christian Bau, André Jaeger — die
Liste der Mentoren ist bemerkenswert. Seit mehreren Jahren zahlen Dominik Sato und Fabio
Toffolon zu den besten Kochen der Schweiz, erhielten schon zahlreiche Auszeichnungen (u.
a. «Koch des Jahres» im Rahmen der Anuga) und Uberzeugen Gourmets sowie
KulinarikExpert:innen mit ihren asiatisch inspirierten Kreationen. Dominik Sato fiihrt noch bis
Ende April 2023 das Fine-Dining-Restaurant des Congress Hotel Seepark in Thun und Fabio
Toffolon amtet bis Ende Méarz 2023 als Kiichenchef im Berner Restaurant «Zum Ausseren
Stand». Mit ihren 33 Jahren haben sich die Zwillinge bereits 17 respektive 16 Gault&Millau-
Punkte und je einen Michelin-Stern erkocht. Ab Mai 2023 starten die geburtigen Schaffhauser
mit vereinten Kraften im The Chedi Andermatt und tlbernehmen als Executive Chefs das The
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Japanese Restaurant sowie das auf 2'300 m U. M. héchstgelegene japanische Restaurant der
Schweiz: The Japanese by The Chedi Andermatt auf dem Gitsch.

Gleichbleibendes Konzept - frischer Wind

«Die Zwillinge Fabio Toffolon und Dominik Sato sind die ldealbesetzung fir unsere zwei
japanischen Gourmet-Restaurants. Beide haben uns nicht nur mit ihren japanischen Gerichten
und ihrer Expertise Uberzeugt, auch ihre Bodenstandigkeit und die Nahe zu den Gasten ist
unglaublich faszinierend. Diese aussergewohnliche Kombination entspricht perfekt unserem
«The Chedi»-Spirit, der von hdchster Qualitdt und sympathischer Ungezwungenheit gepragt
ist. Ihre kulinarische Kreativitat und Exzellenz passen perfekt zu unseren Werten wie wir sie im
The Chedi Andermatt jeden Tag leben. Das ganze Team freut sich, die Zwillinge bald im
Herzen der Schweiz bei uns in Andermatt willkommen zu heissen, und darauf, dass sie unsere
Gaste mit ihren Kochkiinsten begeistern. Wir sind tberzeugt, dass wir mit inrem Engagement
unser japanisches Fine-Dining auf ein noch hdheres Niveau heben kdénnen. Zudem ist ihre
Verpflichtung ein weiterer gelungener Schachzug, der unsere stetige Weiterentwicklung zeigt
und auf unsere Strategie different to all einzahlt.», sagt Jean-Yves Blatt, General Manager des
The Chedi Andermatt. Das Konzept bleibt sowohl im The Japanese Restaurant als auch im
The Japanese by The Chedi Andermatt bestehen: Das 5-Sterne-Deluxe-Hotel setzt weiterhin
auf die japanische Kiiche und entfiihrt seine Gaste in die Welt der erstklassigen authentischen
japanischen Speisen. Toffolon und Sato werden die Gerichte neu interpretieren,
weiterentwickeln und mit ihrer personlichen Kulinarik-Handschrift verfeinern. Fur das mit 14
Gault&Millau-Punkten dekorierte The Restaurant zeichnet weiterhin Carsten Alexander Kypke
verantwortlich, der das Hauptrestaurant mit seinen vier offenen Atelierkiichen seit Juni 2022
erfolgreich und mit viel Passion fiihrt.

Eine Familie — zwei Topchefs — eine Leidenschaft

«Seit unseren Teenagerjahren verbindet uns die Leidenschaft firs Kochen. Im The Chedi
Andermatt erhalten wir jetzt die Gelegenheit, als Team unserer Passion hachzugehen. Denn
bis heute haben wir nur einmal kurz in der ehemaligen Fischerzunft in Schaffhausen
zusammengearbeitet», meint Dominik Sato. Fabio Toffolon erganzt: «Jetzt haben wir
sozusagen einen Familienbetrieb und teilen uns erstmals eine Kiiche. Wir kdbnnen es kaum
erwarten, loszulegen und in dieses neue Abenteuer zu starten». Die Zwillinge haben ein
ausserst feines Gesplr fir die japanische Kiiche entwickelt, kochen schon heute mit den
besten Produkten und lassen immer wieder japanische Elemente in ihre Gerichte einfliessen.
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Uber The Chedi Andermatt

Umgeben von der wundervollen Natur und ganzjahrigen Schonheit der Schweizer Alpen fugt sich The
Chedi Andermatt elegant in die klassischen Ski-Chalets von Andermatt ein, die das Bild dieses zeitlos
charmanten Orts im Urserntal pragen. Entworfen vom renommierten Architekten Jean-Michel Gathy von
Denniston Architects, verbindet sich im 2013 eroffneten 5-Sterne-Deluxe-Hotel der authentische alpine
Chic der Schweiz perfekt mit asiatischem Stil. Traditionelle Materialien wie warme Holzer und Naturstein
schaffen eine intime und stilvolle Atmosphare. Diese spiegelt sich in den 119 gerdumigen Gastezimmern
und Suiten ebenso wie in den hotelumfassenden Einrichtungen wider. Dazu zahlen: The Restaurant,
The Japanese Restaurant, The Winter Village inklusive The Chalet (nur in den Wintermonaten gedffnet),
The Bar and Living Room, The Lobby, The Courtyard, The Wine and Cigar Library sowie der 2’400
Quadratmeter grosse The Spa and Health Club. Mit dem Gourmet-Restaurant The Japanese by The
Chedi Andermatt auf 2’344 m 4. M. betreibt das Hotel das héchstgelegene japanische Restaurant der
Schweiz. Zudem sind The Japanese Restaurant seit 2017 und The Japanese by The Chedi Andermatt
seit 2021 je mit einem MichelinStern ausgezeichnet. The Chedi Andermatt wurde 2023 wiederholt vom
Forbes Travel Guide mit der Spitzenplatzierung ausgezeichnet und zahlt weiterhin zu den besten Hotels
weltweit. Weitere Informationen: www.thechediandermatt.com
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