THE KOTA

Geniessen Sie unser BBQ-Menu in unserer The Kota im Sharing-Style ganz privat mit Familie und Freunden.

Wir richten Ihnen die The Kota vor lhrer Ankunft mit allem ein, was Sie fiir einen gelungenen Abend benétigen. Anschliessend kénnen Sie sich
entspannen, lhr Abendessen zubereiten und die Gesellschaft von Freunden und Familie geniessen.

The Kota muss mindestens vierundzwanzig Stunden im Voraus reserviert werden. Wir empfehlen lhnen, auch lhren Wein bei unserem Som-
melier vorzubestellen, damit alles fiir Ihre Ankunft vorbereitet ist.

Wenn Sie im Laufe des Abends zusdtzliche Wiinsche haben, klingeln Sie einfach bei uns.

Wir wiinschen lhnen einen schénen Abend in unserer The Kota.

Enjoy our BBQ-menu in sharing-style at The Kota in our The Courtyard,

We set The Kota before your arrival with everything you require to enjoy a cozy and private evening. We then leave you to relax, grill your din-
ner and enjoy the company of friends and family.

The Kota must be reserved twenty four hours ahead of dining. We recommend that you also pre-order your wine with our sommelier so every-
thing is prepared for your arrival.

If you have any additional wishes during the evening kindly ring the bell - we are at your disposal.

Enjoy the peace and tranquility of our private The Kota.



THE KOTA - MENU SELECTION

baby lattich | wachtel eier | croGtons | franzésische sauce
baby lettuce | quail eggs | croGtons | french dressing

berg plattli | trockenfleisch | rohschinken | salami | yak-wurst

mountain platter | air-dried meat | cured ham | salami | yak sausage

burrata | tomaten | basilikum
burrata | tomato | basil

auswahl an eingelegtem gemiise | frisch gebackenes brot | bergbutter

selection of pickled vegetables | freshly baked bread | mountain butter

U 29

BBQ
rind | scampi | poulet | wurstspiesse | gemiise zum grillieren | auswahl an saucen | pommes frites

beef | scampi | chicken | sausage skewers | vegetables to cook on your bbq grill | selection of sauces | french fries

oder

fondue schaf & ziege

fondue-kase-mischung aus alpschaf & ziege | brot | kartoffeln
alpine sheep & goat fondue cheese blend | bread | potatoes

oder

fondue the chalet
hauseigene fondue-kase-mischung aus vacherin & le vendois | brot | kartoffeln

in-house fondue cheese blend of vacherin & le vendois | bread | potatoes

L 29

meringue | preiselbeere | tonka bohne
meringue | cranberry | tonka bean

urner briihkugel | zimt apfel | vanille eis
local yeast dumplings | cinnamon apple | vanilla ice cream

schokoladenmousse aus felchlin grand cru schokolade
felchin grand cru chocolate mousse

BBQ menu 150 pro person

kase fondue menu 100 pro person

schwarzer perigord triiffel mit kdasefondue 12 pro person

black perigord truffle with cheese fondue

Deklarationen: Trockenfleisch | Rohschinken | Salami | Yak | Rind | Poulet: Schweiz, Scampi: Vietnam
Fir Allergene und Gitesiegel fragen Sie bitte das Servicepersonal. Alle Preise sind in Schweizer Franken und inklusive MwSt.
Declarations: Dried meat | Raw ham | Salami | Yak | Beef | Chicken: Switzerland, Scampi: Vietnam

For allergens and quality labels, please ask the service staff. All prices are in Swiss francs and include VAT.



