THE CHEDI MENU

jakobsmuschel
mandarine | weisse schokolade | granatapfel | kaviar
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auswahl von asiatischen dim sum
hoi sin gao | ap gao | char siu gao | choi gao
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lamm
riicken | krduterkruste | kiirbis | erbsen
schwarzer knoblauch | karotte
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meringue
zitrus | doppelrahm

MENU 149 PRO PERSON
WEINBEGLEITUNG 89 PRO PERSON

THE DIM SUM MENU

gedampfte dim sum

har gao - teigtasche mit garnele
ap gao - teigtasche mit ente
char siu gao - grilliertes schwein kantonesische art
beef siu mai - klassischer rinds dumpling
char siu bao - bbg schwein in fluffigem brétchen

gu gao - teigtasche mit shiitake und weissem triiffel
choi gao - teigtasche mit gemise Y

hoi sin gao - teigtasche mit jakobsmuschel & garnele

gebratene dim sum

frihlingsrolle - chinesisches gemiise -
knuspriger garnelen won ton

vegetarischer knuspriger gemuse won ton ¥
pekinese ap gao - enten dumpling
soja sauce & hausgemachte chili sauce
1STUCK 7
INDIVIDUELLER KORB: 4 STUCK 28

THE ASIAN SHARING MENU <+

yam nuea
thai salat | grilliertes rindsentrecote | gurke | ananas
jakobsmuschel
mango | limette | fermentierter blumenkohl | minze
dal tarka suppe
senfsamen | curry blatter | ingwer | knoblauch
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auswahl von asiatischen dim sum
choi gao | char siu gao | har gao
beef siu mai | friihlingsrolle | pekinese ap gao
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The Chedi black pepper rindsfilet
knuspriger knoblauch | paprika | gebratener reis
murgh makhani

poulet | tomatensud | bockshornklee
hakka nudeln
gebratene eiernudeln | gemischtes gemise | basilikum
griiner pfeffer
rotbarsch
kichererbse | zwiebel | tomate | garam masala | bockshornklee
rote chili | ingwer | knoblauch | koriander
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kiwi
hibiscus | honig

MENU 149 PRO PERSON
WEINBEGLEITUNG 89 PRO PERSON

THE VEGAN MENU ¥

karotte
hummus | sesam wasabi | cracker
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tomaten essenz
heirloom tomate | cashew | ricotta
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blumenkohl
sisskartoffel | soja

oxidierte banane
tofu | nori

MENU 99 PRO PERSON

Deklarationen finden Sie auf der nachsten Seite



