DES ALPES AUX
SAVEURS D’ASIE

A gauche : des créations européennes raffinées, ancrées dans des ingrédients locaux et de saison.
A droite : des saveurs asiatiques audacieuses, relevées d'une touche épicée.

Unis par une approche responsable de la sélection des produits et un profond respect de la nature, notre menu refléte une cuisine en
harmonie avec son environnement.

ENTREES

dos cuit aux herbes | mais | vinaigre balsamique | truffe d'été

textures d'asperges | menthe | concombre

caviar oona | aubergine | courgette | radis | melon

consommé de beeuf | orge perlé | [égumes racines | truffe noire

velouté au lait cru d'andermatt | beurre noisette | [égumes
des agriculteurs d'uri

tartare | citron kaffir | oignon nouveau | coriandre

tempura d'asperges | poivrons | mayonnaise au piment

pastéque | concombre | oignon nouveau | menthe

cacahuéte | beeuf | nouilles aux ceufs | champignon shiitake | bambou

soupe crémeuse de lentilles jaunes | chips de pain naan | coriandre

PLATS PRINCIPAUX

ravioli de yak d'andermatt | tomate cerise | sauge | belper knolle

steak de champignons | amande | gingembre | piments

blette | abricot | amande | aneth

fenouil | salade d'herbes | concombre | verjus

glacé au miel d'Andermatt | fleur de courgette | pommes roses | orge

poitrine cuite 18 heures | carottes | noisette | radis | sabayon de sbrinz

boeuf braisé | fumé au genievre | lactosérum | navet | jus de foin

blanc et cuisses | petits pois d'été | camomille | girolles | jus a la biere

nouilles de riz | cacahuéte | pousses de haricot mungo | tofu | crevettes

golt de I'Inde | kofta de Iégumes | sauce curry | épices indiennes

tandoori cuit au four | oignons | poivrons | sauce yaourt a la menthe

sauce korma | amande | chutney de tomate | coriandre

curry vert | courgette | haricots verts | piment | oignon | sésame

filet poélé | oignons | sauce tamarin | ail

curry a l'ananas | haricots | feuille de combava | basilic thai | riz frit

ail des ours | sauce curry a la cacahuéte | citronnelle

options de pain naan de notre four tandoor : n

nature | ail | coriandre | fromage

Toutes nos viandes et tous nos poissons proviennent exclusivement de Suisse.
Tous les prix sont en CHF et incluent la TVA.
Veuillez vous adresser a notre personnel en cas d'allergies ou d'intolérances.
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CONCU AVEC SOIN,

INSPIRE

PAR LES SAISONS

Nos menus rendent hommage a l'artisanat, a I'harmonie et aux origines. Qu'ils puisent leur inspiration dans la tradition
alpine ou qu'ils soient sublimés par des nuances asiatiques, chaque plat reflete notre engagement envers les produits

locaux, une approche responsable des approvisionnements et le rythme des saisons.

THE CHEDI SHARING

dos cuit aux herbes | mais | vinaigre balsamique | truffe d'été

textures d'asperges | menthe | concombre

velouté au lait cru d'andermatt | beurre noisette | [égumes des
agriculteurs d'uri

ravioli de yak d'andermatt | tomate cerise | sauge | belper knolle

blette | abricot | amande | aneth

boeuf braisé | fumé au genievre | lactosérum | navet | jus de foin

chocolat madagascar 70% | koa

MENU 149 PAR PERSONNE
ACCORD METS ET VINS 89 PAR PERSONNE

THE VEGAN

jeunes légumes | herbes sauvages | pomme
graines

textures de blette | amandes | péche

orge | champignons | racines | fumée de foin

abricot | amande | fleur de sureau

MENU - 99 PAR PERSONNE

THE ASIAN SHARING

pasteque | concombre | oignon nouveau | menthe

paté de foie de volaille | oignon frais | piment | cracker de crevette

lentilles jaunes | chips de pain naan | coriandre

sauce korma | amande | chutney de tomate |
coriandre

bouillon de tomates | fenugrec
nouilles de riz | cacahuéte | pousses de haricot

mungo | tofu | crevette

ail croustillant | poivrons | échalotes | riz frit

cerise | amande

MENU 149 PAR PERSONNE
ACCORD METS ET VINS 89 PAR PERSONNE

THE DIM SUM

har gao - ravioli aux crevettes
ap gao - ravioli au canard
char siu gao - ravioli au porc grillé a la cantonaise
siu mai au beeuf - ravioli classique au beeuf
char siu bao - porc bbg dans un petit pain moelleux

gu gao - ravioli aux shiitake et a la truffe blanche

choi gao - ravioli aux légumes
hoi sin gao - ravioli a la coquille saint-jacques et aux crevettes

rouleau de printemps - [égumes chinois
wonton croustillant aux crevettes
wonton végétarien aux légumes croustillants
pekinese ap gao - ravioli au canard
sauce soja & sauce piment maison

UNE PIECE - 7
QUATRE PIECES - 28
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